
 
 

 

 
 

Vorspeisen 
 

Mild gebeizter Fjordlachs mit Pumpernickel 
Hokkaido Kürbis I Meerrettich I Boskoop Apfel 

 

15,50 € 
 

Klassische Rinderkraftbrühe 
Gemüsebrunoise | Eierstich | Markklößchen  

 

8,50 € 
 

Hauptgänge 
 

Unser Herbstsalat 
Vinaigrette von Honig, Senf und Sesam 

gemischte Blattsalate und Kräuter 
süß-saures vom Kürbis und Wurzelgemüse 

 

15,50 € 
 

alternativ mit  
 

4 gegrillten Garnelen  
24,50 € 

 

oder 
 

gegrillten Roastbeefstreifen 150g  
24,50 € 

 
alternative Dressings zur Wahl: 

 

Balsamicodressing 
Hausdressing 

 

Gebratene Serviettenknödel  
Pilzjus I Sellerie I pochierte Birne 

 

21,00 € 
 
 
 
 



 
 

 

 
 

Linguine in Parmesanschaum  
Herbsttrüffel I Salat von Rote-Beete-Blättern I Oliven 

 

16,50 € 
 

alternativ mit  
 

4 gegrillten Garnelen  
25,50 € 

 

oder 
 

gegrillten Roastbeefstreifen 150g  
25,50 € 

 
Schwarzfederhuhn „Coq au Vin“ 

Speckschaum | Kürbis | Serviettenknödel | Perlzwiebel   

34,00 € 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Preiselbeeren und Zitrone I Butterkartoffeln I bunter Salat 

 

29,50 € 
 

Rumpsteak oder Filet vom Black Angus Rind (200g) 
Jus I gegrillte Waldpilze I Bratkartoffeln I Kräuterbutter 

 
Rumpsteak  

38,00 € 
 

oder 
 

Rinderfilet  
48,00 € 

 
Dessert 

 
Pflaumentarte mit Ginpudding 

eingemachte Pflaume | Estragoncrumble | Marzipaneis 
 

10,50 € 
 

 


